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Seien Sie Restauranttester
und gewinnen Sie eine
10-tdgige Safari in Kenia
mit DIAMIR Erlebnisreisen!
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08. Februar bis 17. Marz 2019 |

Stellen Sie die Top-Koche auf die Geschmacksprobe.
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Besuchen Sie uns in unserem Biiro in Leipzig. Nutzen Sie die
Beratungskompetenz von (iber 20 Reiseexperten.

Paul-Gruner-Str. 63 HH - 04107 Leipzig - leipzig@diamir.de - Mo—Fr 10 — 18 Uhr

@ 0341 96251 738 wWw diamir de * Klassisches Menii * Event-Menii * Ubernachtung méglich * vegetarisch * vegan Mittagsmenii
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Um Reservierung wird gebeten!

0b mittags, abends, vegetarisch oder vegan, die teilnehmenden Kdche und Kellner freuen sich, wenn Sie reservieren! Erstens
garantiert Ihnen das lhren Platz und Sie machen sich nicht vergebens auf den Weg - und zweitens kann das Team im Res-
taurant besser planen und sich auf Ihren Besuch besser vorbereiten. Eine klassische win-win-Situation, sozusagen!
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Hinweise fiir Vegetarier und Veganer T : %!
Viele Restaurants bieten zum Standardmenii auf Vorbestellung eine vegetarischel/vegane Alternative an. ! Wi a1 — |
Ganz wichtig: Bitte geben Sie schon bei Ihrer Reservierung im Vorfeld an, wenn Sie vegetarisch/vegan essen wollen!

'

WWW.SCHLOSS-BRANDIS.DE
Ihr Ansprechpartner: Rico Schiick | Tel.:0151.12306630 | E-Mail: info@schloss-brandis.de
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So verschieden Restaurants sein kdnnen, so vielfdltig sind ihre Kiichen. EIf Jahre Kochsternstunden in Dresden und zwei
in Leipzig! Wir konnen es selbst kaum fassen, wie schnell die Zeit vergangen ist — und was fiir eine groRartige Entwick-
lung die Kochsternstunden genommen haben!

Wir sind sehr dankbar, dass Sie, unsere Gdste, diesen Weg mit uns gegangen sind und die Kochsternstunden zu dem
gemacht haben, was sie sind: eine Institution in der sdchsischen Genusslandschaft.

Besonders toll finden wir, dass sich mit den Kochsternstunden die Gastronomie in diesem Jahr mit einem eigenstandigen
Wettbewerb in der Messestadt Leipzig und Umland zeigen kann.

JAuthentisch ist das neue Cool" - so ist es uns besonders wichtig, dass sich unsere Restaurants im Wettbewerb ganz nach
ihrem Gusto prdsentieren. Ob Sternekiiche oder Landgasthof, was zahlt ist die Begeisterung, Gdste mit auBergewdhnlichem
Service und einem individuellen Menii zu verwdhnen.

Wir laden Sie ein, auch in diesem Jahr die Restaurants zu testen. Ob allein oder mit Freunden, nehmen Sie sich Zeit
und genieRen Sie die Kochsternstunden - das Original.

Wir wiinschen Ihnen schon jetzt einen guten Appetit!

Ihr Kochsternstundenteam
Marlen Buder und (lemens Lutz
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SERVICEKOMPETENZ

KOMPETENZ
SEIT
18 JAHREN

SERVICEKOMPETENZ IN
DRESDEN | LEIPZIG | MUNCHEN www.heimann-friends.de
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Auguste Escoffier

die Vorfreude auf die Leipziger Kochsternstunden ist groR! Nach einem erfolgreichen VorstoR 2018 starten wir 2019 mit
wirklich wunderbaren Restaurants und interessanten Partnern in einen spannenden Wettbewerb.

Als sdchsische Weinkdnigin 2015/2016 steht Genuss fiir mich an héchster Stelle. Gepaart mit meinem Beruf, der in der
gehobenen Gastronomie fest verankert ist, erlebe ich fast taglich, wieviel Leidenschaft die Restaurants aufbringen, um ihren
Gdsten ein einmaliges Erlebnis zu verschaffen.

Sie werden auf lhrer Tour als Restauranttester eine Vielzahl spannender Restaurants entdecken, die mit regionaler Kiiche oder
internationalen Einfliissen aufwarten. In der Vorbereitung auf die Kochsternstunden 2019 stellte ich fest, mit wie viel Herz-
blut die hiesigen Gastronomen tdglich ans Werk gehen. Ich freue mich, wenn auch Sie diese Erfahrung sammeln werden!

Mein personlicher Tipp: In Gesellschaft macht das Testen und GenieRen noch mehr SpaR. Ob unter Freunden oder Geschafts-
partnern — gutes Essen verbindet!

Auf den Netzwerken Facebook und Instagram halte ich Sie auf dem Laufenden und sorge dafiir, dass Sie kein Highlight
verpassen werden.

Ich wiinsche Ihnen eine genussvolle Entdeckungsreise!

Herzliche GriiRe

/’*’@

Daniela Heimann
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Breuninger Leipzig Markt 12

breuninger

breuninger.com

Die schénen Dinge des Lebens
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Premium Grill & Bar

Eigens fiir die Kochsternstunden kreieren wir ein Menii
mit regionalen Produkten, welches fiir Fleischliebhaber
Jfast" keine Wiinsche offen ldsst.

An sechs ausgewahlten Tagen kdnnen Sie unser Menii
genieRen.

Kontakt & Reservierung

Beefers

Premium Grill & Bar
Martin-Luther-Ring 2 | 04109 Leipzig
Tel. 0341.9607127
www.beefers-leipzig.de

Offnungszeiten

taglich 17:00 - 22:00 Uhr

Menii 18:00 - 21:30 Uhr

Menii nuram 10., 19. und 26. Februar, sowie am
01.,08. und 17. Mdrz 2019.

Begrenzte Platzméglichkeiten! Vorbestellung notwendig.

_ . =
GOURMETAGE riegdel

FEINKOST - WEINE - SPIRITUOSEN

Unsere Gastropartner

X Entenbrust | Austernpilze | Rote Bete | Feldsalat

K Forelle | Fenchel | Kiirbis | Limette

X Dry Aged Beef | SiiRkartoffel | Sellerie | Rosenkoh! |
Brombeere

X Ziegenkdse | Himbeere | Vanille | Birne

X Unsere Begleitweine werden lhnen an den
ausgewahlten Tagen prdsentiert.

W leni-Des

X 4-Gange-Menii 65,00 €
inkl. Aperitif & Weinbegleitung 89,00 €
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im Steigenberger Grandhotel Handelshof

4Essen sollte mit Liebe und Kreativitdt gekocht werden."
Culinary Director Sandy Bohm

Die Kiiche der Brasserie Le Grand gilt als besonderes
Kleinod in Leipzigs kulinarischer Landschaft. Freuen Sie
sich auf die frischen internationalen Gerichte unseres
Kiichenchefs Kay Becker und die dazu passenden Weine
aus unserer Vinothek. 0b fiir ein Geschaftsessen, ein
romantisches Dinner oder einen festlichen Anlass —

wir bieten das passende Ambiente.

Brasserie

Ye Grand

Kontakt & Reservierung

Brasserie Le Grand

im Steigenberger Grandhotel Handelshof
SalzgdBchen 6 | 04109 Leipzig

Tel. 0341.350581842
www.leipzig.steigenberger.de

Offnungszeiten
taglich 17:00 - 23:30 Uhr
Kiichenschluss 22:30 Uhr

EXPRESS
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Unsere Gastropartner

* Hausgebeizter Asiatischer Lachs | siiR-saurer
Quinoa-Salat | Edamame

* Petersilienschaumsiippchen | Chorizo |
Ziegenkdse-Arancini

X Dreierlei vom Milchkalb:
Filet, Backe und Bries | Stielmus-Bacon-Piiree |
Krduterseitlinge | Himbeer-Rote Bete |
Pflaumenwein-Sauce

K (répe Suzette | Tahiti-VanilleEis

X Mineralwasser

X Weingut Brogsitter | 2016 Riesling | feinherb | BIO

* Bodegas (onde Valdemar | 2011 Tempranillo,
Graciano, Mazuelo | Reserva

X Kaffee und Tee

W leni-Des

X 3-Ginge-Menii 45,00 €
Getrdnkebegleitung zzgl. 18,00 €
X 4-Ginge-Menii 55,00 €
Getrdnkebegleitung zzgl. 22,00 €




Campus Restaurant & Bistro | Michaelis GmbH

Das CAMPUS Restaurant & Bistro auf dem Mediencampus
Villa Ida zeichnet sich durch seine unkonventionelle und
moderne Art aus.

Das Szenerestaurant, betrieben von Michaelis, wartet mit
exzellenter und ambitionierter Kiiche auf Sie.

CAMPUS™

Kontakt & Reservierung

(ampus Restaurant & Bistro

Schigsschenweg 2 | 04155 Leipzig

Tel. 0341.56296750
https:/lwww.michaelis-leipzig.de/de/wir-betreiben/
campus-restaurant

Offnungszeiten
Mo -Sa  18:00 - 24:00 Uhr
So Ruhetag

Kiichenschluss 22:00 Uhr
Wir freuen uns iiber Ihre Reservierung.

K REGIONALE LOFFEL-TAPAS
K HOT DOG
Garnele, Merguez und Brioche
KX EI BENEDIKT
Lachsforelle, Apfel und Coppa
K US RIND
Rippchen, Soja und Pomelo
K (REME BROLEE
Birne, dunkle Schokolade und roter Most

Vegetarische und vegane Meniis bendtigen eine
Bestellung.

X Die korrespondierenden Weine werden vor Ort von
unserem Serviceteam empfohlen.

W leni-Des

X 3-Gange-Menii 35,00 €
inkl. Weinbegleitung 55,00 €
X 5-Gange-Menii 50,00 €
inkl. Weinbegleitung 70,00 €

Restaurant & Bar

Genussreich begriiBen wir Sie in Lindenau. Es erwartet
Sie ein gemiitliches Restaurant zum Verweilen mit gut-
biirgerlicher Kiiche, gepimpt mit dem gewissen jungen
Know-how.

Desweiteren verwohnen wir Sie auf Hochzeiten, Geburts-
tagen und Familenfeiern im Lehmhaus am Anger, einem
wunderschdnen Vierseitenhof im Norden von Leipzig.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Kulinarische GriiBe.

genusshelch.

AdiARELLNT § B4l

Kontakt & Reservierung
Restaurant Genussreich
Nathanaelstrasse 1 | 04177 Leipzig
Tel. 0341.97579571
www.genussreich-leipzig.de

Offnungszeiten

Mi - Fr 17:00 - 24:00 Uhr
Sa -So  14:00 - 24:00 Uhr
Mo - Di  Ruhetag
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Unsere Gastropartner

X Windbeutel | karamellisierter Ziegenkse |
Sesamkrokant | Thymian-Chili-Honig
X Hecht | Karotte | Pastinake | Kartoffel
oder
X Ochsenroastbeef | Ochsenschwanzravioli |
Mohnbutter | Wurzelgemiise | Graupenrisotto
X Himbeere | Rote Bete | Honig

Ein vegetarisches Meni ist auf Nachfrage maglich!

X Eine Getrdnkebegleitung erfragen Sie bitte beim
Servicepersonal.

W leni-Deis

X 3-Ginge-Menii 49,90 €
* L-Gdnge-Menii 57,70 €
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Madler-Passage Leipzig

Wir sind mit Leib und Seele Fachhdndler fiir Weine,
Spirituosen und Feinkost und arbeiten mit einem Sortiment
von iiber 3.000 Positionen.

Wir pflegen eine herausragende, groRteils regionale Wein-
auswahl und handeln mit Feinkost aus aller Welt.
Dariiber hinaus bieten wir unseren Kunden eine kleine
Karte wechselnder klassischer Gerichte: Essen ohne
Riischen mit hoher Qualitdt und Leidenschaft zubereitet.
Eine groRe Auswahl offener Weine ldsst kaum Wiinsche
offen. Unsere exklusiven Verkostungsabende sind aus
Platzgriinden auf 24 Personen limitiert.

GOURMETAGE

FEINKOST - WEINE - SPIRITUOSEN

Kontakt & Reservierung

Gourmétage

Grimmaische StraRe 2-4 | 04109 Leipzig

Tel. 0341.9611090
www.website.gourmetage.com/veranstaltungen.html

Offnungszeiten
Mo -Fr  09:30 - 20:00 Uhr

EIN MENU INSPIRIERT VON GOETHES ITALIENREISE!

Jeweils dienstags 12., 19. und 26. Februar 2019 und
05. Mdrz 2019 | Beginn 20:30 Uhr

* Orangencarpaccio | Limettenvinaigrette | eingelegte
rote Zwiebeln mit Ferrari Perlé

K Gegrilltes SteinbeiRerfilet | Tomatenconcasse |
Basilikum mit Lugana Ottella

% Saltimbocca vom Filet | Birne | Aceto Balsamico mit
»Castello di Brolio"

% Johannisbeersorbet | Parmaschinken | Dunkle
Schokolade mit Lambrusco Otello (la, das meinen
wir ernst!)

X 0ssobuco | Risotto all'Amarone | Parmesan mit
Amarone Paolo (ottini

X (antuccini mit Vin Santo

DARUBER HINAUS BIETEN WIR EIN ,, KOCHSTERNCHEN" AN!

Mit diesem kleinen Menii lernen Sie uns kennen...
Montag bis Samstag, vom 08. Februar bis 17. Mdrz 2019
von 16:00 bis 19:00 Uhr:

X Wir sind beriihmt fiir unsere Antipastiteller, mit
einem solchen Tellerchen starten wir dieses Menii

X Ochsenbickchen mit Kartoffeln und Rosmarin

X Cantuccini mit Vin Santo

W leni-Fecse

X 6-Gange-Menii 129,00 €
Ein Menii inspiriert von Goethes
Italienreise!

K unser JKochsternchen” 39,00 €

inkl. 0,1 | Weinbegleitung aus unserer
offenen Weinkarte zu den ersten beiden
Gdngen

im Hotel The Westin Leipzig

Unser Restaurant ,,Gusto" {iberzeugt durch eine junge,
internationale Kiiche — nach dem Motto: EINFACH GUT ESSEN.
Das Team von Kiichenchef Sebastian Zange begeistert dabei
mit auBergewdhnlichen und innovativen Kreationen -
wobei auch vegetarische und vegane Gaumen verwohnt
werden.

Die Kombination aus Restaurant und Lounge schaffen eine
entspannte und unkomplizierte Wohlfiihlatmosphdre.

Mit einem sehr guten Preis-Leistungs-Verhdltnis und dem
Anspruch einer auRergewdhnlich guten Prdsentation der
Speisen werden wir Sie begeistern!

Kontakt & Reservierung

Restaurant Gusto

GerberstraBe 15 | 04105 Leipzig

Tel. 0341.9880
www.westin-leipzig.de/restaurant-gusto

Offnungszeiten
Mo-Sa  18:30 - 22:30 Uhr
So Ruhetag

Wir freuen uns iiber Ihre Reservierung.

D
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Unsere Gastropartner

* HEILBUTT ,,CEVICHE"
Gebeizter Heilbutt | Tigermilch | Avocado-Eis |
marinierte Garnelen | Kiirbis | Ringelbete | Koriander
Chilidl | Kerbel | Rstbrot

* STEINBEIRER & KARTOFFEL
SteinbeiBer | Kartoffelschaum | Safransud |
Gemiiseragout | Krdutercrunch

X RINDERFILET & MORCHELN
Rosa Rinderfilet im Tramezzini-Mantel mit
Kalbsbdckchen und Morcheln | konfierte Karotte |
Schwarzwurzel

K PASSIONSFRUCHT & HIBISKUS
Kuppel von Maracuja und Erdnuss | Marshmallow |
Hibiskusgel | Thaimango | Knusperreis |
Holunderbliiten-Eis

Vegetarische und vegane Meniis bendtigen eine
Bestellung.

X Gelber Muskateller ,Ried Steinriegel”
Weingut Wohlmuth Steiermark | Gsterreich
X Riesling ,La Roche” QbA | trocken
Weingut Bader Rheinhessen | Deutschland
X Blaufrénkisch ,Kalkstein®
Weingut Claus Preisinger Burgenland | Osterreich
X sauternes Mouton Cadet Réserve | AOC Baron
Philippe de Rothschild Bordeaux | Frankreich

W leviéo-ecs

X 3-Gange-Menii 42,00 €
ohne SteinbeiBer und Kartoffel
inkl. Weinbegleitung 65,00 €
X 4-Gange-Menii 49,00 €
inkl. Weinbegleitung 78,00 €
Habler



by Melid Leipzig

Unsere Kiiche greift regionale Gerichte und Produkte auf,
interpretiert sie modern, frisch und kreativ. Gesunde,
schonende Zubereitung, vegetarische und vegane Gerichte
stehen im Vordergrund.

Regional - trendbewusst, frisch und gesund - probieren,
mixen und teilen — ungezwungen und locker.

SYNDEO

Kontakt & Reservierung

Innside

by Melid Leipzig

GottschedstraBe 1 | 04838 Leipzig
Tel. 0341.3937670
www.syndeo-leipzig.de

Offnungszeiten
tdglich - 18:00 - 22:00 Uhr
Wir freuen uns iiber Ihre Reservierung.
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Unsere Gastropartner

X Kaninchenragout | Pfefferkirschen | Miirbteig |
Champignon

* Sauerkraut-Mangosuppe

X Garnele | Salatherzen | Erdbeere | Ajoli

K Kalbswange | Pastinake | Stangensellerie |
Ingwer—Aprikose

Vegetarische und vegane Meniis bendtigen eine
Bestellung.

X GRAUBURGUNDER | Saale-Unstrut | Pradikatswein
X LA MALDITA GARNACHA | Rioja DOC
K ESPRESSO MARTINI

Vodka | Espresso | Kahlua | Zuckersirup

W leni-Des

X 3-Gange-Menii 19,00 €

zzgl. Weinbegleitung 16,00 €
X 6-Gange-Menii 34,00 €
X 9-Gange-Menii 49,00 €

Andere Getrankebegleitungen
sind moglich.

Prisentieren Sie Thre feine Adresse in unserem Premium-Lifestyle-Magazin »feine adressen - finest«
einer deutsch- und englischsprachigen Leserschaft der Kaufkraftklasse I und II.

Ewuld Scheorzer kedog s

MielestraBBe 2 - 14542 Werder (Havel)
Tel. 03327.57 21-0 - info(@schwarzer-verlag.de

www.feineadressen.com
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»Qualitat ist kein Luxus, sondern die Basis."

Unter diesem Motto bietet das MAX ENK einfach gute
Gastronomie durch herzliche Gastgeberschaft, klassische
Speisen und die Verwendung regionaler Produkte.

Max Enk

Ecstpmram min Bar

Kontakt & Reservierung

Max Enk

Neumarkt 9-19 | 04109 Leipzig
Tel. 0341.99997638
www.max-enk.de

Offnungszeiten
Mo-Sa  12:00 - 24:00 Uhr
So 11:30 - 16:00 Uhr

Mo - Do  Kiichenschluss 22:00 Uhr
Fr -Sa  Kiichenschluss 23:00 Uhr
So Kiichenschluss 15:00 Uhr
Wir freuen uns iiber Ihre Reservierung.

e ("
TR RUNGIE KKRETSCHKO

Unsere Gastropartner

* Trilogie vom Thunfisch
mit griinem Tomatenchutney und Sancho Pfeffer

* Leipziger Allerlei
mit Zuckerschoten, Karotten, griinem Spargel,
Blumenkohl, Morcheln und Flusskrebsen

X Filet und Backe vom Kalb
dazu wilder Brokkoli, Parmesansoufflé, eingeweckte
Kirschen und Schmorjus

X Valrhona Schokolade | Mango | Joghurt
Mango-Vanilleessenz, Praline, Macaron und Tarte

X 2016 WeiRburgunder | Weingut Groh | Rheinhessen
X 2016 Riesling Win Win | Weingut von Winning | Pfalz
X 2014 Zartbitter | Weingut Andreas Schéffer | Pfalz

X Riesling Sekt brut | Andreas R. Kretschko | Sachsen

W leni-Des

X 3-Gange-Menii 45,00 €
inkl. Weinbegleitung (je 0,1 | Glas) 20,00 €
X 4-Gange-Menii 54,00 €
inkl. Weinbegleitung (je 0,1 | Glas) 26,00 €

Hotel Michaelis GmbH

Inspiriert von regionalen Delikatessen und saisonalen
Spezialitaten, kreieren unsere Kiichenchefs standig neue,
liberraschende Kompositionen.

GenieRen Sie die exquisiten Gaumenfreuden der Gourmet-
kiiche im gediegenen, eleganten Restaurant des Hotel

Michaelis.

MICHAELIS
Kontakt & Reservierung

Michaelis Restaurant

Paul-Gruner-StraBe L& | 04107 Leipzig

Tel. 0341.26780

www.michaelis-leipzig.de

Offnungszeiten
Mo -Sa  18:00 - 24:00 Uhr
So Ruhetag

Kiichenschluss 22:00 Uhr
Wir freuen uns iiber Ihre Reservierung.

X RUBEN
Fjordforelle, Eigelb und Salatherzen
X PERLHUHN
Kokos, Topinambur und Blumenkohl
* RavioLl
Dreimal Kalb, Aubergine und Ziegenkdse
X LAMMHIFTE
Schwarzwurzel, Feige und Erdnuss
* LEIPZIGER LERCHE
Nougat, Whiskey und Quitte

X Die korrespondierenden Weine werden vor Ort von
unserem Sommelier empfohlen.

W leni-Deis

X 3-Gange-Menii 40,00 €
inkl. Weinbegleitung 60,00 €
X 5-Gange-Menii 55,00 €
inkl. Weinbegleitung 75,00 €
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Bio, Leidenschaft & feinster Genuss

www.bioplanete.com

K Ein Hauch vom Waldboden trifft auf Omas verriickten
Krdutergarten

KX Dieser uralte Alleknner schmeckt lecker, bringt dich
in Schwung und besticht durch etwas Besonderes

K Kaum aufgewacht, zurechtgemacht, auf dem Felde
die Arbeit vollbracht

K Nach diesem aufregenden Menti genieRen Sie das
Labkraut unter dem Baum

Gern kreieren wir auch ein vegetarisches oder

WZ@VW&M veganes Menii fir Sie.

)} :
OMMWW Unser Menii ist an folgenden Tagen buchbar:
: 10., 20., 22., 24. und 28. Februar, 03., 07., 08.,
Schmecken - Riechen — Héren - Fiihlen 13.,17. Mdrz 2019

im Zeitraum von 17:00 - 21:30 Uhr
... mit diesen vier Sinnen genieBen Sie bei uns in
vélliger Dunkelheit. Sie werden die Hand vor Augen nicht
erkennen kénnen, aber dafiir Ihre Wahrnehmung durch

: ~ )
exzellente Meniis, Getranke, Kultur und Kommunikation W(Wﬁ’oom/
scharfen.
Jedes Gerdusch, jede Bewegung und jeder Geruch wird * 4 Gdnge- Menii 49,00 €
Sie fesseln und Idsst Sie ,Schmecken” neu erleben. Fiihlen inkl. Weinbegleitung 69,00 €

Sie sich geborgen, lassen Sie sich verwéhnen und genieRen
Sie eine véllig neue Sinneserfahrung.

Kontakt & Reservierung

Mondschein

Dunkelrestaurant

Pfaffendorferstrasse, 1 | 04105 Leipzig
Tel. 0341.26453030
www.leipzig-dunkelrestaurant.de

Offnungszeiten
Di - So 17:00 - 01:00 Uhr



Raus aus dem Stress - rein in die Seensucht!

Paradiesisch am Yachthafen vom Goitzschesee gelegen
liberzeugen wir mit Herzlichkeit, Warme und Lifestyle!

Entdecken und erleben Sie mit allen Sinnen.
Ankommen, genieBen, die Seensucht spiiren!

o]

Seens

Renrparaat dar Lawnge

Kontakt & Reservierung

Restaurant Seensucht

Sunshine GmbH & (o. KG

Seepromenade 6 | Bitterfeld-Wolfen | 06749 OT Bitterfeld
Tel. 03493.5158460

www.meine-seensucht.de

Offnungszeiten

Mo - Mi  12:00 - 22:00 Uhr
Fr - So 12:00 - 22:00 Uhr
Do Ruhetag

= =
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GOURMETAGE ~ SELGROS |

FEINKOST - WEINE - SPIRITUOSEN m \“f.i-:#f

Unsere Gastropartner

X Geflimmter Miso Lachs | Dashi Sud | knuspriger
Ingwer | Mango Gel

Geschmortes Kalbsbackchen | Sellerie und
Petersilienwurzel | Portweinschalotten | Wintertriiffel
Leipziger Aller ,, Thai" | Blaukrabbe | knackiges
Gemiise | Tom Yam Curry

Entenbrust aus dem Josper Grill | Rote Bete |
Rosenkohl-Herzen | Orangen Jus mit Szechuan
Bircher Mlsli Frozen Yoghurt | Apfel-Gel mit Kokos |
gepufftes Getreide | Akazienhonig-Pistazien

*

*

*

Meni ausschlieRlich nach vorheriger Bestellung
maoglich.

X WeiRburgunder | MeiRner Kapitelberg | Weingut
Ricco Hansch | MeiBen-Sachsen

% (armenere | Colchagua Valley | Vina Siegel | Chile

X Riesling | Zeltinger Sonnenuhr | Spétlese | Weingut
Markus Molitor | Mosel

X Camins del Priorat DOC | Alvaro Palacios | Spanien

* Sherry Medium Dry Amontillado

X 3-Ginge-Menii 36,00 €
X 4-Ginge-Menii 45,00 €
X 5-Ginge-Menii 54,00 €

X Getranke nach Verbrauch

Oenses

im Parkhotel Diani

SENSES - mit allen Sinnen genieRen.

Nach 23 Jahren Parkhotel Diani vollziehen wir den Stil-
wechsel, sowohl beim Interieur, als auch beim Essen.
Es erwartet Sie eine kreative, moderne Kiiche mit kom-
promissloser Frische, stilvoll in Szene gesetzt.

SENSES

Kontakt & Reservierung

Senses

im Parkhotel Diani

Connewitzer Strasse 19 | 04289 Leipzig
Tel. 0341.8674275
www.parkhotel-diani.de

Offnungszeiten
Di - Sa 18:00 - 22:00 Uhr
So - Mo  geschlossen

KX petersilienwurzelessenz | Ingwer | Lotuswurzel |
Fermentierter Kampot-Pfeffer

X Rotlachstartar ,Iland* | dreierlei Gemise |
Orangen-Popcorn | Lavendel-Chips

X Macadamia-Himbeersorbet | Thai Basilikum |
gegrillte (arabao Mango | Lavendelbliiten

X Keule von der Wachtel | Skitake-Pilzragout |
Wurzelgemiise | Kerbel | Rotwein-Honig-Emulsion

X Tranchen vom Charolais Entrecote | Portwein-
Zwiebel-Chutney | geb. SiiRkartoffeln | Wacholder-Jus

* (apuccino-Schokoladen-Pralinen | Aprikosen-
karamell | Holundergel | Passionsfrucht

X Markus Molitor Graacher Domprobst Riesling
Kabinett | trocken | 2015

K Hess Collection Chardonnay 2013 | Napa Valley

X Spitburgunder QbA 2014 | Weingut Johner | Baden

X Cumulus Shiraz 2010 | New South Wales | Australien

* Niepoort Late Bottled Vintage Port 2013

W leni-Des

X 4-Gange-Menii 49,00 €
X inkl. Weinbegleitung 73,00 €
X 6-Gange-Menii 69,00 €
X inkl. Weinbegleitung (5 Weine) 99,00 €

A = i
. ELTERE - FRISCHEPIRAMES
-& TRANSGOURMET #

Unsere Gastropartner




K 1,-Gange-Menii 4 la Renkli

Original SELTERS

Seid spontan! - als idealer Weinbegleiter

Wir servieren unser Menii am 14. und 28. Feburar empthlen

und am 14, Mdrz 2019.

W lende Frecs et T
9@%& © K 4-Ginge-Menii 40,00 €
: Weinbegleitung und Wasser 15,00 €
Das Renkli im Leipziger Stiden kann man nicht beschreiben,
das muss jeder selbst erlebt haben. Mit den Worten:
»Du siehst verdammt gut aus. Ein Gldschen geht noch!"
beginnt hier der Abend.
Spontan auf einen Absacker vorbeischauen, nur einen
Wein an der Bar trinken oder den ganzen Abend lang
liebevoll ausgewdhlte Weine testen? Du verrdtst nur,
worauf du Lust hast. Alles ist méglich. Nicht nur die
herzliche BegriiRung an der Tiir von Fatih und seiner Crew
ist jeden Besuch wert, sondern auch die unvergleichlich
gemiitliche Atmosphdre im Kerzenschein und die Kiiche
des Hauses. Das Renkli schafft es, dass die Gdste am Abend
nie wieder gehen wollen.
Kontakt & Reservierung
Renkli
Karl-Liebknecht-StraRe 2 | 04107 Leipzig D er Ursprung guten GeSChmaCkS
www.facebook.com/renkli.weinundangst
www.instagram.com/renklileipzig . . ; : : . e .
_ Wissenschaftliche Studie der Hochschule Geisenheim University im Vergleich von
Offnungszeiten europdischen Premium-Mineralwdssern bestadtigt Original SELTERS eine ideal
Mo-Sa  ab18:00 Uhr : harmonische Mineralisierung, die den Genuss von Wein perfekt erganzt.
Sonntag ist Katerpflege
\ o0 *le’m G
=:.=: Willkommen g ‘ g g
®® inbesten Lagen. “nio™ 5
WEIN UND ANEST deutscheveinede S ;
Original SELTERS - ist exklusiver Partner des Deutschen Weininstituts und der Sommelier Union Deutschland §




SpecTos

Service-Qualitat zahit. ‘"h

KOCHSTERNSTUNDEN

¥ x x

...ob man Sie weiterempfiehlt?

...wie zufrieden lhre Kunden sind? GW

...was lhre Mitarbeiter denken?

...wo sich Ineffizienzen in Prozessen verstecken? S ,
...wie lhre Service-Qualitat wahrgenommen wird?

lhre relevanten Kennzahlen im Blick -
in Echtzeit, jederzeit und uberall

£ =

© TiLLLL ]

f;:__..-l f,_s_"t- Fi v, Fa ;

@ Schon das Menu bewertet? Auch die Kochsternstunden
werden mit unserem Tool Feedbackstr™ by Spectos unterstitzt.

www.spectos.com
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sollten wir nicht alle lieben, was wir machen? Von der Meniikreation {iber die Zubereitung bis hin zum Anrichten auf dem
Teller - ich bin liberzeugt, unsere Restaurants lieben ihr Handwerk.

Besonders freue ich mich, dass 2019 die Genussfamilie um ein Kochsternstunden Spezial gewachsen ist. Das Chemnitz Spezial
ergdnzt mit finf spannenden Restaurants die 11. Kochsternstunden in Dresden und die 2. Kochsternstunden in Leipzig.

Ich freue mich persénlich auf viele neue Geschmackseindriicke aus ganz verschiedenen Kiichen. Kreativitdt steht da ganz
oben. Ausgewadhlte Zutaten, beste Fdhigkeiten und eine Prise Liebe runden ein Kochsternstunden-Menii ab.

Wir laden Sie herzlich ein, die Meniis mit Freunden und Familie zu testen und freuen uns auf ihre Aktivitdten in sozialen
Netzwerken. #kochsternstunden, #kss

Kﬁnegret Féllner
Marketing der Kochsternstunden

Maflanziige ab 399 €

#jederdarfgutaussehen
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KochKUNST und KunstGENUSS seit 1997

Neben dem traditionsreichen Restaurant Heck-ART mit
mehrfach ausgezeichneter Kiiche (Gault Millau, Fein-
schmecker, Varta) befindet sich im Haus eine Galerie mit
moderner und zeitgendssischer Kunst.

Gastgeber Gernot RoRner und Kiichenchef Tennessee
Junghaenel laden Sie recht herzlich ein.

HECE-AR

EERAME KUCHE

Kontakt & Reservierung

Heck Art

MiihlenstraBe 2 | 09111 Chemnitz
Tel. 0371.6946818
www.restaurant-heck-art.de

Offnungszeiten
Di - Sa 11:00 - 23:00 Uhr
Kiiche bis 22:00 Uhr

ey

& N T

Unsere Gastropartner

* Hummercarpaccio, Kartoffel, gerducherte Paprika
und Safransud

X Orecchiette mit Hummer, filetierten Tomaten, Lauch
in leichter Bisque

% livendlsorbet auf getriiffeltem Rote Bete Tatar

* Halber glacierter Hummer, Babyspinat
und Risotto Milanese

* Apfeltarte, Zitronencréme, Karamelleis, Fleur de Sel

Meni ausschlieRlich nach vorheriger Bestellung
maoglich.

Champagne Deutz Rosé

2016 Contacto Avarinho Vinho Verde Anselmo
Mendes

2014 Riesling ,Terra Montosa" Weingut Breuer
2015/16 Chardonnay Laforet Doamine Joseph
Drouhin

Tokaji Aszu 3 Biitte

* % kot

W leni-Des

X 5-Ginge-Menii 99,00 €
inkl. Weinbegleitung

Wlare Lowis

Ihr Essen wird live zubereitet!

In unserem Restaurant mischen sich das historische
Ambiente der Sdchsischen Webstuhlfabrik von Louis
Schonherr und moderne Architektur.

Traditionelle Kochkunst trifft auf frische, regionale und
fantasiereiche Kiiche.

Seien Sie dabei und schauen unseren Kdchen auf die
Finger und in die Topfe.

maxlouls

schonherr essen

Kontakt & Reservierung

Max Louis

Schénherr Strasse 8 | 09113 Chemnitz
Tel. 0371.46402433
www.max-louis.de

Offnungszeiten
Mo-So  17:00 - 23:00 Uhr

f";l_;_--: /
bt |

OPPACHER ™7

s

Unsere Gastropartner

X Brust und Keule von der Wachtel | Brombeere |
Haferwurzel | Korn und Honig

% Bouillabaisse | Safranmayonnaise | Zitrone |
Krduter-Tramezzini

X Unser Dry Aged Rind | Fermentierter Knoblauch |
Heusalzmdhre | Apfel und Kamille

X Pina (olada Nitro | Mango | Pistazie

* Weinbegleitung von Janek Schumann

W leni-Des

X 3-Ginge-Menii 45,00 €

X 4-Ginge-Menii 55,00 €

* 3er Weinbegleitung 21,00 €
@ =




Tradition und Veranderung

Egal ob man in Sachsen oder Thiiringen Platz genommen
hat, hier kiimmert sich unser Service liebevoll und das
Kiichenteam verwdhnt mit ausgezeichneter, anspruchs-
voller Kiiche, regional gepragt und immer frisch zubereitet.

Herzlich Willkommen!
Ihre Familie Barth und Team Schwanefeld

oy
T
ROMANTIK

Hotel Zchwancield

e

Kontakt & Reservierung

Restaurant “Schwanefeld”

Schwanefelder StraRe 22 | 08393 Meerane
Tel. 03764.4050

www.schwanefeld.de

Offnungszeiten

taglich 06:00 - 24:00 Uhr
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Reservierung wird empfohlen.

p—

Unsere Gastropartner

%) | 2 - ) N

* Warmer Ziegenkdse aus Jonaswalde
Honig | Walnuss | Pumpernickelerde | winterlicher
Salat | Karottenhobeln
% Boulliabaisse von Winterkabeljau
Forelle | Saibling | Sauce Rouille | hausgebackene
Knoblauchcrostini
X Hirschriicken im Wiesenheu gegart
Holundersaft | Wirsing | zweierlei Mohrenpiiree
X Variation von Riiebli und Zitrusfriichten in drei
Aggregatzustanden

Vegetarische und vegane Meniis bendtigen eine
Bestellung.

X 2016 | Grauburgunder Qualititswein | trocken |
Deutschland-Sachsen-Matyas

% 2017 | Chardonnay Qualititswein | trocken |
Deutschland-Rheinhessen-Dreissigacker

X 2015 | Marchese Antinori Chianti Classico DOCG
Riserva | Italien-Toskana-Antinori - Tenuta
Tignanello

X 2017 | Kanzemer Altenberg Riesling Kabinett |
Deutschland-Mosel-von Othegraven

KX Eine Mhre fiir zwei L-Gdnge-Menii 56,00 €
inkl. Weinbegleitung 84,00 €
X Eine Mhre fiir zwei 3-Gange-Menii 47,00 €
inkl. Weinbegleitung 69,00 €

e

(;ESZ3Z24§V14414/%;}{?7//6&52%456242i/

Feinste Kiiche mit Leidenschaft und Eleganz

Am FuBe der um 1200 als Wahrzeichen der Stadt Lichten-
stein entstandenen Schlossanlage finden Sie unser Haus -
das Schénburger Palais.

Feinste kulninarische Details bescheren Gaumenfreunden

fiir Freunde und Kenner des kulinarischen Genusses, edle

Tropfen, aber auch sehr gute machmal fast einfache Weine
runden unsere Gerichte ab.

Unser Team empfdngt Sie herzlich im histrorischen Kreuz-

gewdlbe, dem Salon und der Rauchfangkiiche.

\

Kontakt & Reservierung %
Schonburger Palais on
Schlossberg 19 | 09350 Lichtenstein X ﬁ %
Ay
Tel. 037204.601010 -
www.schoenburger-palais.de

B 2

SCHONBURGIR PALAK

Offnungszeiten

Di - Fr 11:30 - 22:00 Uhr
Sa-So 11:00 - 23:00 Uhr
Montag: Ruhetag

Wir freuen uns iiber Ihre Reservierung.

LT
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Unsere Gastropartner

* gebeizter Hirschriicken | Kardamom-Senf-Eis |
Zitrusfriichte

KX Tom Kha Gai

* Kingfish | Meeresvariation | Olive

X Wagyu-Tafelspitz | Meerrettich | Wurzelgemiise |
Kartoffel

X Karottenvariation | Ingwer | Birne

Vegetarische Meniis bendtigen eine Bestellung.

X Cuvée Rot & Wild | trocken | Privatkellerei Hirsch |
Wiirttemberg

X Goldriesling | trocken | VDP.Gutswein | Weingut
Schloss Proschwitz

K Kremser Goldberg | trocken | Kellermeister Privat
Kremstal

% Banyuls | siiR | AOC | M. Chapoutier, Languedoc
Roussillon | Frankreich

W loni-Des

X 3-Gange-Menii 38,00 €
inkl. Weinbegleitung 55,00 €
X 4-Gange-Menii 45,00 €
inkl. Weinbegleitung 65,00 €
X 5-Gange-Menii 55,00 €
inkl. Weinbegleitung 72,00 €
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Romantik Hotel Jagdhaus Waldidyll

Regional und modern im Erzgebirge

.Der Feengarten” als perfekter Ausgangspunkt fiir ausge-
zeichnete Kiiche. Die traumhafte Einzellage im gepflegten
Waldpark bietet zudem ausgewdhlte Weine und charman-
ten Service.

Und: Ubernachten in edlen landhaus- und Neu-England-
stil-Zimmern. §

Kontakt & Reservierung AL L
Der Feengarten

Romantik Hotel Jagdhaus Waldidyll
TalstraBe 1 | 08118 Hartenstein i. E.
Tel. 037605.840
https://www.romantikrestaurants.com/kueche-der-region/
restaurant-der-feengarten-hartenstein

RIS W ALIMIRY LI

Offnungszeiten

Di - So 18:00 - 21:30 Uhr

Fr-So 12:00 - 14:00 Uhr

Fr-So 14:00 - 17:00 Uhr

Mo Ruhetag

Di-Do  kein Mittag

Menii 12:00 bis 13:30 Uhr | 18:00 bis 21:00 Uhr
Begrenzte Platzméglichkeiten! Vorbestellung notwendig.

Frltrht@xp:_fs_r heiloo

sl BT

Unsere Gastropartner

ZéVlAf/l/ 2/ (eriv

X Amuse-Bouche

* Tagliata von der Barbarie Ente
Diinne Scheiben von gerducherter Entenbrust |
kleiner Salat von Rucola und Rapunzel | gerdstete
Kiirbiskerne | alter Parmesan

* Schwarzwurzel-Pastinaken-Crémesuppe
Balsamicocreme | Argandl |schwarzer Pfeffer

* Erzgebirge vom Feinsten
Rosa gebratener Rehriicken | Lautergold-Vogelbeer-
Punsch-Sauce | Waldpilze | Romanesco | Kartoffel-
baumkuchen | selbstgemachtes Lauterer Vogelbeer-
Chutney

KX Variation von Maracuja, Mango und Kokos
Marinierte Mango auf leichtem Maracuja-Joghurt |
selbstgemachtes Maracujasorbet | gerdstete Kokos-
chips | fruchtiger Kokosbaiser

Vegetarische und vegane Meniis bendtigen eine
Bestellung.

X (rémant de Loire | Louis Despas | Loire | Frankreich

KX 2016 Westhofener Chardonnay Qualitétswein |
trocken Weingut Dreissigacker | Rheinhessen

K 2016 AN/2 Anima Negra Mallorca | Spanien

X 2016 Trittenheimer Apotheke Riesling Spitlese |
Weingut Josef Rosch | Mosel

W leni-trecs
K 3-Ginge-Menii 43,00 €
(Suppe I Hauptgericht / Dessert)
zuzgl. 3er Weinbegleitung 21,00 €
KX 1-Ginge-Menii 56,00 €
(Vorspeise / Suppe | Hauptgericht / Dessert)
zuzgl. Ler Weinbegleitung 28,00 €

oy -
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HANDEILN STATT HOFFEN!

Nicole Scholze
Rechtsanwaltin
Fachanwaltin fir Insolvenzrecht www.andrespartner.de

andres vartner

RECHTSANWALTE - STEUERBERATER
INSOLVENZVERWALTUNG - RESTRUKTURIERUNG

R
:1 ﬁ
- L
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WIR UNTERSTUTZEN SIE!

0351 - 40 76 45-20
NScholze@andrespartner.de
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LIEBLINGSRING

LEIPZIG

Unser Menu-Vorschlag:
Diamant-Gratin auf
Platin-Spiegel

LEIDENSCHAFT IN PERFEKTION

NikolaistralBe 23 « 04109 Leipzig
lieblingsring.de
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Kestawants wnd Oevvice bewerten

Ihre Restaurantbewertung geben Sie bitte online ab. So entstehen keine Fehler und die Auswertung geht schneller von-

statten. Ob Sie direkt nach Ihrem Besuch bewerten oder erst, nachdem Sie mehrere Restaurants besucht haben, obliegt

voll und ganz lhnen. Wir empfehlen Ihnen, spontan und aus der Emotion heraus zu bewerten.

Die Auslosung findest 6ffentlich statt. Wir laden alle Interessenten am Samstag, den 23. Mdrz 2019 um 11:00 Uhr in unser K

Kochsternstunden-Biiro ein. Vielleicht haben Sie Gliick und nehmen lhren Preis direkt mit nach Hause! OCHSTLEE];)I;ISGTUNDEN

Wir werden sowohl die Restaurant-Gewinner als auch die Gewinner des Kochsternstunden-Gewinnspiels bereits in der Y x
Woche nach den Kochsternstunden veréffentlichen.

- . ] J
e wird es gernacht . . . (g , ,
1. Kochsternstunden-Restaurant auswdhlen . Bewertung bequem per Klicks in den verschie-

denen Kategorien abgeben und Servicekraft

Menii und Tisch reservieren
Kochsternstunden-Meniis genieRen

Online bewerten: Nutzen Sie dazu lhr Smartphone,
Ihr Tablet, oder Ihren Computer. Die meisten
Restaurants halten hierfiir zusatzlich ein eigenes
Tablet bereit.

QR-Code scannen oder
www. kochsternstunden.de
aufrufen

Anmelden und bewerten (Selbstverstidndlich werden
Ihre Daten vertraulich behandelt.)

Unter allen Gasten, die online auf
www. kochsternstunden.de bewerten,
verlosen wir einen Schmuckring aus dem

Haus LIEBLINGSRING im Wert von 2.500 €.

namentlich eintragen

Weitere Anmerkungen, Kritik oder Lob eintragen

Bewertung versenden und am Gewinnspiel
teilnehmen

Nachdem Sie Ihre Bewertung abgegeben haben
erhalten Sie eine Bestdtigungs-E-Mail.

Ihre Bewertungen kénnen bis zum 18. Mdrz 2019,
12:00 Uhr abgegeben werden.

LIEBLINGSRING

LEIPZIG
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A
A DIAMIR
gewwww/gwé A Erlebnisreisen

Unter allen Gdsten, die online auf www.kochsternstunden.de bewerten, verlosen wir:

1 Einen Schmuckring in 585er WeiRgold mit einem Diamanten in einer Stein- '\Q_}
groRe von 0.33 Karat. Fein eingefasst in eine Krappen-Fassung funkelt der LIEBLINGSRING

Diamant auf wundervolle Weise. Das Schmuckstiick hat einen Wert von 2.500 €.

JLeidenschaft in Perfektion Ihr LIEBLINGSRING ist fiir uns eine Herzensangelegenheit und wird in einer deutschen
Manufaktur — Handmade in Germany - gefertigt. LIEBLINGSRING steht fiir hochste Qualitat, edelste Materialien und
der individuellen Beratung unserer Kunden. Das Team um Dirk Sowinski verwirklicht sich seit 15 Jahren als Juwelier
(Spezialist fiir Schmuckringe, Trauringe und Verlobungsringe).

~Normal ist heute wohl die Ausnahme, da die ,Wohlfiihlatmosphdre’ nur dort entstehen kann, wo sich alle, die
Kunden genauso wie die Kundenberater, wohlfiihlen. Das hat in erster Linie selbstverstindlich damit zu tun, dass

es bei LIEBLINGSRING ausschliefSlich hochwertig verarbeitete Ringmodelle im Originalmetall in einem angenehmen,
entspannten Ambiente zu entdecken gibt. Da dieser hohe Qualitdtsanspruch bei LIEBLINGSRING jedem Kundenberater
bewusst ist, fiillt es auch deutlich leichter, voller Uberzeugung und zielgerichtet im allerbesten Kundeninteresse zu
beraten. Da kennen wir auch keinerlei Kompromisse.”

Zitat ,,Dirk Sowinski" Geschaftsfiihrer - LIEBLINGSRING

Gewinnen Sie eine 10-tdgige Safari in Kenia
u.f;;» 3 mit DIAMIR und Turkish Airlines

& Dl —-\
s A | WO WATC,
'f:;r'rig £ . 7~ )

PNl et TURKISH VR >
LYy -:l AIRLINES g . Mara Big Five Camp

Apasio Safari & Lodges

Natur- und Kulturreisen, Trekking, Safaris, Fotoreisen, Familienreisen,
Expeditionen und Kreuzfahrten in mehr als 120 Ldnder weltweit

DIAMIR Erlebnisreisen GmbH - Paul-Gruner-Str. 63 HH - 04107 Leipzig - E-Mail: leipzig@diamir.de

@ 0341 96251738 www.diamir.de
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Exklusiv-Gewinn 6
Wer 5 verschiedene Online-Bewertungen abgibt,
wird als Dankeschén zur Er6ffnungsveranstaltung
2020 eingeladen und nimmt automatisch an 7-11
der Sonderverlosung teil (Bitte achten Sie auf die
Bestédtigungs-E-Mail Ihrer Bewertung!):
A 12-16
A Erlebnisreisen
17-21
10 TAGE SAFARI IN KENIA
22-26
2 Gutschein im Wert von 500,00 € bereitgestellt
von Optic by Morrison 27-31
3 2 Ndchte fiir 2 Personen zu einem Schlemmer-
wochenende im Hotel Schwanefeld 32-36
L feine adressen - finest Leipzig schickt Sie fir
2 Ubernachtungen in ein 5-Sterne-Uberra- 37-41
schungshotel inkl. Frithstiick fiir 2 Personen
5 Ihr personlicher Weinvorrat und Einstieg in
die wunderbare Welt der deutschen Rebsorten- L2-46
weine. Jeweils 6 Flaschen Riesling, Graubur-
gunder, WeiBburgunder, Spatburgunder und
Dornfelder Qualitatswein aus Rheinhessen... L7-51
Zum Woh!!
g
OPTIC BY H(l"ET‘\JIII; t - !im;.
MORRISON  isotet 2emanciets elrne

T L

- AV

von Baelmann

adressen

MARIABERG

1158 "
5
v
EITIII T
VALCY\(I‘ZNBEVR{G EE’;I’

2 Ubernachtungen im Hotel ,INNSIDE Hamburg
Hafen" im Doppelzimmer inkl. Friihstiick.

5 x 1 maRgeschneidertes Hemd von
»von Edelmann”

5 x 1 hochwertiges, zweiteiliges Braterset aus
dem Hause AMT Gastroguss

5 x 2 Eintrittskarten zum 7. Radebeuler
Weinfriihling im Kulturbahnhof am Ok.und
05. Mai 2019

5x 1 Kochsternstunden Latzschiirze von
Kochshop-Online.de

5 x 1 Parfiimgutschein tiber 50,00 £ fiir
Parfiim der Parflimerie Thiemann

5 x 1 Flasche 2017er WeiBburgunder vom
Weingut Kastler Friedland

5x 1 Schokolade & Gin aus der limitierten
Edition ,, The Independent Spirit of JUNIPER
JACK® London Dry Gin*

5 x 1 Flasche exquisiter Wein vom Weingut
Mariaberg

5 x 1 exklusiver Geschenkkorb gefiillt mit Olen
von Bio Planéte

BIO PLANETE  Stplzl
Elmable Mang et agly Lausitz
born in fire

52-56  5x1 ,Fette Beute" Teeauswahl und 1
Teebecher ,Taucher" der Marke TRINKMEERTEE
(Hanseatic Tea Export Gmbh)

57-61 5 x1 Gldserset von Stélzle Lausitz mit je sechs
hochwertigen Bordeaux-, WeiBwein- und
Champagnerkelchen

62-66  5x1Flasche ,Der kleine Schwarz" 2017
vom Weingut Martin Schwarz

67-71  5x 2 Eintrittskarten zum 7. Radebeuler
Weinfrihling im Kulturbahnhof am 04. und
05. Mai 2019

72-76 5 x 1 exquisites Weinprdsent von der
Gourmétage

77-81  5x 2 Pldtze in der ,,Gin Tonic Werkstatt"
bei Getrdnkefeinkost. Tasting und alles zur
Geschichte des Gins.

82-91 10 x 2 Eintrittskarten zur Kochsternstunden
Weinparty am 06. April2019

92-101 10x1 ,Stadtschwdrmer Leipzig". 300 Seiten
Shopping, Kulinarik, Kunst und Kultur fiir alle
Gdste und Liebhaber der Stadt.

102-111 10 x 1 Gutschein fiir das Vapiano Leipzig
im Wert von 30,00 €

St flirmeric kastler friedland GOURMETAGE
Thiemann WEINE

FEINKOST - WEINE - SPIRITUOSEN

- ®H

Fil T|_.|_.-"_"-.|~_.|5 o Getrankefeinkost ‘\JA-F’iANG

FNiAL | RN ©

© STADTSCHWARMER
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KOCHSTERNSTUNDEN
LEIPZIG

* x ¥

présenté par:
R9 - Die Weinboutique &
KOCHSTERNSTUNDEN

Q077

FREITAG, 10.05.2019
AB 19:00 UHR

STADTMUSEUM DRESDEN"\
ETNYERLETFS419 85~ 2
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Kodnst ERNSTUMDEN DﬁNER
/ FINESSE - CANAPES

BEEFCLUB - STEAK
MARIO PATTIS - AUSTERN
VORVERKAUF
R9- DIE WEINBOUTIQUE / www.r9-dieweinboutique.de
FINESSE / www.restaurant-finesse.de
EST:ANC/A BEEFCLUB / www.estancia-dresden.de

CHAMPAGHNE

ECLERC  CHARLES |
TAITEINGER—— DOVAND MAHE HEIDSIECK |
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Januar
bis 17. Mdrz

Heck-Art

HUMMERWOCHEN!

Wir kochen fiir Sie eine groRartige Auswahl an
verschiedenen Gerichten. Von der Suppe tiber
die Vorspeise bis zum Hauptgericht. GenieRen Sie
das exklusivste aller Krustentiere: den Hummer.

18:00 Uhr | e-VITRUM (Dresden)

GALADINNER

ZU DEN ZU DEN 11. KOCHTERNSTUNDEN
Sternekoch Mario Pattis prdsentiert zusammen
mit dem Weingut Martin Schwarz ein 5-Gdnge-
Menii zum groRen Auftakt der 11. Kochstern-
stunden. GenieBen Sie ein Galadinner der Extra-
klasse, umrahmt von schonster Dinnermusik.

Januar

Restaurant Seensucht
. KITCHEN-PUNKROCK MIT STERNEKOCH STEFAN
lanuar
MARQUARD

Preis: Menii zzgl. Getrdnke 119,00 € p.P.

Steigenberger Grandhotel Handelshof
GIN & JAZZ

Januar

Steigenberger Grandhotel Handelshof

GIN & JAZZ
Februar
BEGINN DER 2. KOCHSTERNSTUNDEN
Wir wiinschen 5 Wochen voller Genuss!
Februar

Mo - Sa | 16:00 - 19:00 Uhr | Gourmétage

MIT DIESEM KLEINEN MEN{U LERNEN SIE UNS
KENNEN...

1-Wir sind beriihmt fiir unsere Antipastiteller

2 - 0chsenbdckchen mit Kartoffeln und Rosmarin
3 - (antuccini mit Vin Santo

Preis: 39.00 € p.P. inkl. 2x 0,1 | Weinbegleitung

Februar
bis 17. Mdrz

jeden Dienstag | Beefers Premium Grill & Bar

BLUE MONDAY AM DIENSTAG

GenieRen Sie unser Kochsternstunden-Menii

und im Anschluss - wie jeden Dienstag — Live
Musik an der Bar.

Februar

Februar

Februar

Februar

Februar

Februar

Februar

Februar

20:30 Uhr | Gourmétage
GOETHES ITALIENREISE
Siehe Seite 14

Steigenberger Grandhotel Handelshof

GIN & JAZZ

GenieBen Sie unser Kochsternstunden-Menii
und im Anschluss besten Gin & Jazz.

Februar
ab 17:00 Uhr | Max Louis
KOCHSTERNSTUNDEN CANDLE LIGHT DINER
ZUM VALENTINSTAG
Preis: -Gange-Menil inkl. Aperitif fir februar
55,00 € p.P.
20:30 Uhr | Gourmétage
GOETHES ITALIENREISE
Siehe Seite 14 _
Madrz
jeden Dienstag | Beefers Premium Grill & Bar
BLUE MONDAY AM DIENSTAG
GenieBen Sie unser Kochsternstunden-Menii 5

und im Anschluss — wie jeden Dienstag - Live
Musik an unsere Bar.

Steigenberger Grandhotel Handelshof
GIN & JAZZ
GenieRen Sie unser Kochsternstunden-Menii

19
und im Anschluss besten Gin & Jazz. .

Mirz
Steigenberger Grandhotel Handelshof
7. KUCHENPARTY IM HANDELSHOF
An die Topfe, fertig, los...! Freuen Sie sich
neben den Kreationen unserer Hauptakteure auf -
arz

ausgesuchte Weine, tolle Drinks, interessante
Gesprdche und Live-Musik.

Unsere Gaumenakrobaten:

Sandy Bohm | Steigenberger Grandhotel
Handelshof | Leipzig | Deutschland

Pierre Nippkow | Ostseelounge | Strandbad
Dierhagen | Deutschland

April

José & Usula Bellido | Restaurante Mandala |
Orient | Mallorca

Steffen Mutzberg | Steigenberger Bellerive au Lac |
Ziirich | Schweiz

Preis: 189,00 €

20:30 Uhr | Gourmétage
GOETHES ITALIENREISE
Siehe Seite 14

jeden Dienstag | Beefers Premium Grill & Bar

BLUE MONDAY AM DIENSTAG

GenieRen Sie unser Kochsternstunden-Menii

und im Anschluss — wie jeden Dienstag — Live
Musik an unsere Bar.

20:30 Uhr | Gourmétage
GOETHES ITALIENREISE
Siehe Seite 14

ab 16:30 Uhr | Max Louis

SCHONHERR MENU MIT FUHRUNG DURCH DIE
SCHONHERRFABRIK

16:30 Historische Fiihrung

18:00 Uhr kulinarischer Teil

Preis: 40,00 € p.P. 3-Gdnge Menii inkl. Aperitif

jeden Dienstag | Beefers Premium Grill & Bar
BLUE MONDAY AM DIENSTAG

Jeden Dienstag spielt bei uns in der Bar eine
Band live.

11:00 Uhr | Kochsternstunden-Biiro (Dresden)
OFFENTLICHE AUSLOSUNG

... aller Kochsternstunden-Preise (Wer gewinnt
darf seinen Preis direkt mitnehmen!)

ab 12:00 Uhr | Getrénke Feinkost

L JAHRE GETRANKEFEINKOST

mit Craft Bier vom Hahn und Longdrinks ab
18:00 Uhr

Juni

bis 31. Okt.

Oktober

Oktober
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19:00 Uhr | Alte Essig Manufactur

WINE & DINE

Ein genussreicher Sommerabend -
L-Gdnge-Menii, Weinmoderation vom Winzer
Preis: 79,00 € p.P.

LEIPZIGER WEINFEST

18:00 Uhr | Elbschldsser (Dresden)

10. DRESDNER SCHLOSSERNACHT

Kunst und Kultur von Klassik bis Rock in den
Parks der 3 Elbschlosser

Chemnitzer Neumarkt
WEINDORF CHEMNITZ

Radebeul
TAG DES OFFENEN WEINGUTS

Heck-Art

TRUFFELWOCHEN

... im September und Oktober 2019
Unsere Kdche verfeinern ihre Gerichte mit
frischem schwarzen Triiffel.

Radebeul
RADEBEULER WEINFEST

Meissen
MEISSENER WEINFEST

18:00 Uhr | Eventgewdlbe (Dresden)
LWIESN 2.0"

Das Genuss Oktoberfest mit der Life Band die
Kalbacher

18:00 Uhr | Leipziger Oper
DER LEIPZIGER OPERNBALL
feiert sein 25. Jubildum
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NARCISS & TAURUS

SEIT @ 1903

DRUCKEREI THIEME

SpecCTOS

Design und Marketing durch
die Agentur NARCISS & TAURUS

Druck durch
Druckerei Thieme MeiBen GmbH
www.druckereithieme.de
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Ulrich van Stipriaan
Journalist DJV

KUCHEN, DIE FREUDE

BEREITEN

www.stipvisiten.de

Bildnachweis :
Titelbild: Fotografiert von Vincent Gratsch (Fotograf) | >« Heimann
Gekocht von Torsten Hempel, Restaurant Max Enk :{ HEIMANN
Restaurantfotos: Bildmaterial wurde jeweils von den B
Restaurants gestellt.
Reisepartner
D !ANM'J R www.diamir.de

Gestaltung / Marketing
NARCISS & TAURUS | cross media store GmbH
Messering 8¢ | 01067 Dresden
Tel. 0351.50193010
E-Mail info@narciss-taurus.de i
Web  www.narciss-taurus.de : \
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DE HOGA Genuss Tippgeber

Event-Ausstatter
www. partyrent.com

DIE PERFEKTE KUCHE FUR IHR ZUHAUSE
partyrent.com Einer der schonsten Lebensbereiche: Die Kiiche. Geben Sie diesem Raum,

GRAFIK- UND WEBDESIGN Elisa Neubert
www.freelancer-dresden.de

gemeinsam mit uns, genau die Gestalt, die zu Ihnen und Threm Leben passt.
Besuchen Sie unsere Ausstellung - wir freuen uns auf Sie!

SieMatic

Barfufigdfichen 15 | D-04109 Leipzig | Telefon +49 (0) 341.961 7730
www.besondere-art.de







